
 

 

Menu San Silvestro “2025” 

 
Antipasti - Starters 

Carciofini sott’olio           10,00 
Marinated IN OLIVE OIL artichoke 
 
Bruschetta al pomodoro pelato e basilico (3 pz.)      10,00 
Bread croutons with peeled tomatoes and basil 
 
Crostini al lampredotto (3 pz.)          16,00 
Bread croutons with “Lampredotto” tripe Florentine stile 
 
Crostini al pate' di fegatini di pollo (3 pz.)        12,00 
Bread croutons with chicken liver pate 
 
Burrata, acciughe e rucola           18,00 
Burrata with anchovies and rocket salad 
 
Carpaccio di bistecca di manzo con rucola e scaglie di pecorino toscano   22,00 
Fresh beef steak carpaccio with rocket salad and pecorino cheese flakes     
 
Tagliere di pecorini maremmani di varie stagionature con confettura di frutta o verdure 24,00 
Selection of Tuscan pecorino cheeses, different ages with vegetables or fruit mustard 
 
Tagliere di salumi e insaccati toscani con sott’oli      26,00 
Selection of Tuscan cold cuts and pickled vegetables 
 
Tagliere di salumi e insaccati toscani con PECORINI MISTI      28,00 
Selection of Tuscan cold cuts and MIXED PECORINO CHEESES 

 
Primi Piatti – First Courses 

Tortellini artigianali in “vero” brodo di gallina       15,00 
Craft handmade Tortellini with “real” chicken broth  
 
"Carabaccia" zuppa di cipolle con crostone di pane       15,00 
Traditional Florentine onions soup with bread crouton 
 
Risotto alla zucca gialla, cavolo nero e pecorino      16,00 
Creamy risotto with yellow pumpkin, black cabbage and pecorino cheese 
 
Spaghetti “alla Carbonara Fiorentina” con pancetta, uovo, pepe nero e pecorino  18,00 
Spaghetti “Carbonara” with pork belly, eggs, black pepper and Tuscan pecorino cheese   
 
“Penne della trattoria” con polpettine di bistecca e pomarola alla toscana  18,00 
Short pasta with beef steak meat balls and tomato sauce 
 
Tagliatelle di pasta all’uovo con funghi porcini       22,00 
Fresh homemade tagliatelle with porcini mushrooms 
 
Pappardelle sul cinghiale          22,00 
Fresh homemade jumbo eggs noodles with wild boar* meat sauce 
 
Ravioli "del pastore", ripieni di ricotta fresca e spinaci con fonduta di pecorino e pepe 22,00 
Handmade ricotta cheese and spinach stuffed ravioli with pecorino cheese fondue 



 

 

Secondi Piatti – Second Courses 
Sformato ai funghi*, porri e patate con fonduta di pecorino      18,00 
Mushrooms timbale with leeks, potatoes and pecorino cheese fondue 
 
Polpette di bistecca, al sugo, con pure’ di patate, fatto con le patate   22,00 
Homemade 100% beef steak meatball in tomato sauce with real mashed potatoes  
 
Ossobuco* di vitello “alla fiorentina” con spinaci saltati     32,00 
Veal Ossobuco Florentine style with stewed spinach 
 
controfiletto di manzo alla griglia con funghi porcini trifolati    34,00 
Bone less beef steak entrecote with porcini mushrooms 
 
Filetto di manzo e cappella di fungo porcino alla griglia     36,00 
Grilled beef fillet with porcini mushroom cap 
  
Bistecca alla Fiorentina “nella costola” (minimo 1 kg.)      60,00 al kg. 
Grilled Fiorentina beef steak “rib eye”  (minimum 1 kg.) 
 
Bistecca alla Fiorentina “nel Filetto”  (minimo 1,2 kg.)      80,00 al kg. 
Grilled Fiorentina beef steak “T-Bone” (minimum 1,2 kg.) 
 
Patate al forno            7,00 
Roasted Potatoes 

 

Dolci– Desserts 
Torta al cioccolato con salsa al cioccolato e granella di mandorle e pistacchi  10,00 
Dark chocolate cake with dark chocolate sauce with almonds and pistachio crumble 
 
Budino alle castagne e granella di cantuccini       10,00 
Chestnut pudding with cookies crumble 
 
Tiramisu al caffe e cioccolato          10,00 
Coffee & Chocolate Tiramisu’ 
 
Cantucci di Prato alle mandorle con vINO LIQUOROSO      10,00 
Traditional homemade almond biscuit with sweet wine 
 
 
Acqua minerale, frizzante o naturale 0,75 cl.  4,00 
Mineral water, sparkly or natural     
 
Cola bio      0,275 ml. 5,00 
Italian Organic Cola 
 
Aranciata bio     0,275 ml. 5,00 
Italian organic Orange-soda 
 
Limonata bio     0,275 ml. 5,00 
Italian organic Lemon-soda 
 
Acqua tonica     0,275 ml. 5,00 
Italian tonic water 
 
Birra alla spina piccola “PEDAVENA” 0,25 ml. 4,50 
Small Draft Italian beer      
 
Birra alla spina grande “PEDAVENA”   0,50 ml. 6,50 
Large Draft Italian beer    
 
 
Coperto - Cover Charge  €     4,00 

Cocktails 
Gin tonic  8,00 

Vodka tonic   8,00 

Vodka Orange   8,00 

Campari Orange  8,00 

Rum & cola   8,00 

Mimosa   8,00 

Negroni   8,00 

Bellini    8,00 

Aperol Spritz   8,00 

Bitter Spritz   8,00 
 



 

 

Selezione Vini di Toscana-Tuscan Wine Selection 
 
Bollicine - Sparkling Wines 
Millesimato  Prosecco Doc     Vinicola Contarini   7,00 35,00 
Leonia   Spumante Brut DOC Metodo Classico pn Marchesi Frescobaldi            70,00 
Principe Corsini  Spumante rose' bio s   Tenuta Villa Le corti             35,00 
 

Vini Bianchi - White Wine 
Perolla   Vermentino di Toscana   Agricola San Felice   7,00 22,00 
Hydra   Vernaccia di San Gimignano docg bio Azienda Agricola il Palagione  7,00 22,00 
Valvirginio  Chardonnay di Toscana   cantina sociale colli fiorentini  6,00 20,00 
Tenuta Marsilia  Vermentino di Toscana bio   Tenuta Marsiliana – Maremma Toscana  24,00 
Giragira   Ansonica in purezza   Fattoria le Spighe - Orbetello   26,00 
Elba Bianco  Procanico, Ansonica, Vermentino  Azienda Chiesina di Lacona - Isola d’Elba  28,00 
Calzo della Vignia Ansonica in purezza   Azienda agricola Castellari - isola del giglio 50,00 
Trebbiano di Capezzana Trebbiano bio    Tenuta Capezzana     45,00 
Ansonaco  Ansonica in purezza   Azienda famiglia Carfagna Isola del Giglio  80,00 
Gorgona Bianco  Vermentino, ansonica bio   Marchesi Frescobaldi - isola di Gorgona  130,00 
 

Vini Rosati - Rose' Wines 
Massaia   Rosato di toscana s; sh   Fattoria Viticcio    7,00 22,00 
Flower Power  Rosato di Toscana bio s   podere 414      23,00 
Vin Ruspo  Barco reale di Carmignano rosato s;cs;m Podere il Sassolo    23,00 
Cappuccetto Rosa Rosato di Toscana bio s   podere le Ripi montalcino     30,00 
Lupinella Rosa  Rosato di Toscana s   azienda agricola La Lupinella   26,00 

 
Vini Rossi - Red Wines 
 

CHIANTI 
Camporsino   Chianti docg s    Tenuta le corti - Principe Corsini 6,00 22,00 
Lupinella Rossa   Chianti docg s    Azienda Agricola La lupinella  22,00 
Colognole   Chianti Rufina s    Azienda Agricola Colognole  24,00 
Selvapiana   Chianti Rufina s; ca; co; ma  Fattoria Selvapiana   26,00 
Riserva del Don   Chianti Rufina riserva s   Azienda Agricola Colognole  35,00 
Bucerchiale   Chianti Rufina riserva s   Fattoria Selvapiana   50,00 
Oliviera    Chianti Classico s; ca; co   azienda agricola Oliviera  7,00 22,00 
San Felice   Chianti Classico s; co; pu   Agricola San Felice  8,00 24,00 
Viticcio    Chianti Classico bio s; m   Fattoria Viticcio   9,00 28,00 
I Fabbri di Lamole   Chianti Classico bio s   Azienda Agricola Grassi Susanna  38,00 
Castello di Monterinaldi  Chianti Classico bio s; ca   Azienda AGRICOLA castello Monterinaldi 30,00 
Rocca di Montegrossi  Chianti Classico bio s; ca; co  Azienda Agricola Rocca di Montegrossi 30,00 
Caparsa    Chianti Classico bio s;   Azienda Agricola Caparsa   44,00 
Castello di Monsanto  Chianti Classico s; ca   Azienda Agricola Castello di Monsanto 40,00 
Badia a Coltibuono  Chianti Classico bio s   Azienda badia a Coltibuono  32,00 
Le Corti    Chianti Classico bio s; co   Tenuta Le Corti - Principe Corsini  30,00 
Isole e Olena   Chianti Classico s; ca; sh   Azienda Agricola - Isole e Olena  45,00 
Castellinuzza   Chianti Classico bio s; ca   Podere Castellinuzza   45,00 
Castello di Lamole  Chianti Classico bio s;    Fattoria di Lamole   45,00 
Carleone   Chianti Classico s;   Tenuta di Carleone   40,00 
Monteraponi   Chianti Classico bio s; ca   Azienda Agricola Monteraponi  45,00 
Il Grigio    Chianti Classico Riserva s   Agricola San Felice  10,00 35,00 
Cortine Pieve di Campoli  Chianti Classico Riserva s; m  Azienda Agraria Pieve di Campoli  38,00 
Castello Monterinaldi  Chianti Classico Riserva bio s; ca  Azienda AGRICOLA castello Monterinaldi 40,00 
Viticcio riserva   Chianti Classico Riserva bio s; m; sh  Fattoria Viticcio    48,00 
Villa Calcinaia   Chianti Classico Riserva bio  Fattoria di Calcinaia – Conti Capponi 60,00 
Caparsino   Chianti Classico Riserva bio s  Azienda Agricola Caparsa   75,00 
Cortevecchia   Chianti Classico Riserva bio s; co  Tenuta Le Corti - Principe Corsini  45,00 
Castello di Monsanto riserva Chianti Classico Riserva s; ca  Azienda Agricola Castello di Monsanto 55,00 
Castello di Lamole riserva  Chianti Classico Riserva bio s;   Fattoria di Lamole   85,00 
Castellinuzza riserva  Chianti Classico Riserva bio s  Podere Castellinuzza   75,00 
Coltibuono   Chianti Classico Riserva bio s; cA; cI; cO Tenuta Coltibuono   50,00 
Il Campitello   Chianti Classico Riserva bio s; ca  Azienda Agricola Monteraponi  95,00 
Prunaio    Chianti Classico Gran selezione sg  Fattoria Viticcio    60,00 
Cortine Pieve di Campoli   Chianti Classico Gran selezione s;   Azienda Agraria Pieve di Campoli  60,00 
Don Tommaso   Chianti Classico Gran selezione bio s; m Tenuta Le Corti - Principe Corsini  65,00 
Vigneto di Camploungo  Chianti Classico Gran selezione s; cs Agricola Pile e Lamole   70,00 
Vigneto San Marcellino  Chianti Classico Gran selezione bio s;ca;co  Azienda Agricola Rocca di Montegrossi 65,00 
Castello di Fonterutoli  Chianti Classico Gran selezione s  Agricola Marchesi Mazzei   65,00 
Il Grigio Gran Selezione  Chianti Classico Gran selezione s; pu; ma; ci Agricola San Felice  12,00 65,00 
Zac    Chianti Classico Gran selezione bio s Tenuta Le Corti – Principe Corsini  90,00 
Castello di Brolio  Chianti Classico Gran Selezione s; ca Barone Ricasoli    80,00 
Vigna Grospoli   Chianti Classico Gran selezione bio s;  Fattoria di Lamole   120,00 

 
 



 

 

BOLGHERI 
Bell’aia    Bolgheri doc m; cs   Azienda Agricola San Felice  10,00 28,00 
Micheletti   Bolgheri doc m; cs   Azienda Agricola Micheletti  30,00 
Clarice    Bolgheri doc cs; cf; m; pv   Azienda Dario di Vaira   36,00 
Michele Satta   Bolgheri doc s; cs; m; sh   Azienda Agricola Michele Satta  36,00 
Orio    Bolgheri doc cf; m; sh   Podere il Castellaccio   42,00 
Viticcio    Bolgheri doc cs; m; cf   Fattoria Viticcio    55,00 
Grattamacco   Bolgheri doc cs; cf; m; s   Castello Colle Massari   55,00 
Bell’aia superiore   Bolgheri doc Superiore m; cs  Azienda Agricola San Felice  12,00 55,00 
Guardione   Bolgheri doc Superiore cs; cf  Azienda Agricola Micheletti  58,00 
Dario di Vaira   Bolgheri doc Superiore cs; cf; m;  Azienda Dario di Vaira   70,00 
Piastraia   Bolgheri doc Superiore cs; m; sh; s  Azienda Agricola Michele Satta  70,00 
Podere Roseto   Bolgheri doc Superiore cs; cf; m  Fattoria Casa di Terra   65,00 
Astuto    Bolgheri doc Superiore cs; m; pv; cf  Barone Ricasoli    80,00 
Sassicaia   Bolgheri Sassicaia doc cs; cf  Tenuta San Guido               450,00 
 

MAREMMA TOSCANA 
Strullo    Maremma Toscana doc s; sh; m  Fattoria le Spighe - Orbetello  24,00 
Maremmante   Maremma Toscana doc cf; sh;   Azienda Agricola TUA RITA   24,00 
Poggio alle Nane   Maremma Toscana Doc cf; cs  Le Mortelle Antinori   85,00 
 

CARMIGNANO 
Il Sassolo   Barco Reale doc doc s;cs; m  Podere il Sassolo  7,00 24,00 
Capezzana   Barco Reale doc bio s; cs   Tenuta Capezzana   28,00 
Ambra    Barco Reale doc bio s; ca   Azienda Fattoria Ambra   30,00 
Il Sassolo   Carmignano docg cs; m   Podere il Sassolo  9,00 33,00 
Santa Cristina a Pilli  Carmignano docg bio s; ca  Azienda Fattoria Ambra   40,00 
Villa Capezzana   Carmignano docg bio s; cs  Tenuta Capezzana   50,00 
Terre A Mano   Carmignano docg s; ca; cs  Fattoria di Bacchereto   60,00 
 

SCANSANO 
Viticcio    Morellino di Scansano s; cs; m  Fattoria Viticcio   7,00 26,00 
Cotozzino   Morellino di Scansano s;   Azienda Agricola Antonio Camillo  26,00 
Vigne a Porrona   Morellino di Scansano s;   Azienda tenute vigna a Porrona  28,00 
Bellamarsilia   Morellino di Scansano s;   Azienda Agricola Tua Rita   26,00 
Provveditore   Morellino di Scansano s;   Azienda Agricola Provveditore  30,00 
Podere 414   Morellino di Scansano s;   Azienda Podere 414   30,00 
Purosangue   Morellino di Scansano riserva s;  Azienda Agricola Terenzi  9,00 32,00 
 

MONTALCINO 
Campogiovanni   Rosso di Montalcino sg   Azienda Agricola San felice  10,00 35,00 
Agostina Pieri   Rosso di Montalcino sg   Azienda Agricola Agostina Pieri  38,00 
Ciacci Piccolomini   Rosso di Montalcino sg   Azienda Agricola Ciacci Piccolomini  38,00 
Le ragnaie   Rosso di Montalcino bio sg  Azienda Agricola Le ragnaie  45,00 
Sogni e Follia   Rosso di Montalcino sg   Podere Le Ripi Montalcino   38,00 
Campogiovanni    Brunello di Montalcino sg   Azienda Agricola San felice  12,00 55,00 
Cielo d’Ulisse   Brunello di Montalcino sg   Podere Le Ripi Montalcino   90,00 
Caparzo    Brunello di Montalcino sg   Azienda Agricola Caparzo   85,00 
Agostina Pieri   Brunello di Montalcino sg   Azienda Agricola Agostina Pieri  80,00 
Ciacci Piccolomini   Brunello di Montalcino sG   Azienda Agricola Ciacci Piccolomini  90,00 
Le Ragnaie   Brunello di Montalcino bio sg  Azienda Agricola le Ragnaie  85,00 
Il Quercione   Brunello di Montalcino Riserva sG  Azienda Agricola San Felice  135,00  
 
TOSCANA IGT 
LA Gratihola   IGT Toscana pu; cs; m; pv   Vino della Trattoria San Lorenzo 8,00 28,00 
Syrah Micheletti   IGT Toscana sh    Azienda Agricola Micheletti  30,00 
Casamatta   Igt Toscana s    azienda Agricola Bibi Graetz  45,00 
Insoglio del cinghiale  IGT Toscana sh; ca; m; pv   Tenuta di Biserno    55,00 
Soffocone di Vincigliata  Igt Toscana s    azienda Agricola Bibi Graetz  75,00 
Ghiaie della Furba   IGT Toscana bio cs; m; sh   Tenuta di Capezzana   95,00 
Le difese    IGT Toscana cs; s    Tenuta San Guido    60,00 
Capogatto   IGT Toscana m; cs; cf; pv   Podere Poggio Scalette   90,00 
Il pino di Biserno   IGT Toscana cs; m; cf; pv   tenuta di Biserno    100,00 
Carbonaione   IGT Toscana s    Podere Poggio Scalette   100,00 
Guidalberto   IGT Toscana cs; m   Tenuta San Guido    100,00 
Testamatta rosso  IGT Toscana s    Azienda Agricola Bibi Graetz  150,00 
Cepparello   IGT Toscana s    Azienda Agricola Isole e Olena  160,00 
Biserno    IGT Toscana cf; m; cs; pv   Tenuta di Biserno               290,00 

 
LEGENDA UVAGGI VINO:  
S-SANGIOVESE; SG-SANGIOVESE GROSSO; M-MERLOT; CO-COLORINO; CI-CILIEGIOLO; SH-SHYRA; CS-CABERNET SAUVIGNON;  
CF-CABERNET FRANC; PV-PETIT VERDOT; PRU-PRUGNOLO GENTILE; PN-PINOT NERO; MM-MAMMOLO; PU-PUGNITELLO; MA-MALVASIA;  
CA-CANAIOLO; A-ALICANTE; MASS-MASSARETTA 

ALLERGIE ALIMENTARI E INTOLLERANZE ALIMENTARI 
Gentile cliente, in alcuni alimenti prodotti e venduti dalla nostra azienda possono essere presenti allergeni. Pertanto, se hai un’allergia alimentare o un’intolleranza alimentare, chiedi informazioni al nostro personale 
sull’eventuale presenza di allergeni nei piatti somministrati (REG. UE 1169/2011).Gli allergeni sono alimenti nocivi solo per le persone che hanno allergia alimentare o intolleranza alimentare. 
Gli alimenti somministrati e venduti sono prodotti nella nostra cucina-laboratorio che usa alimenti che contengono allergeni, pertanto non si può0’ escludere l'eventuale presenza di tali allergeni come ingredienti o 
come tracce, in tutti gli alimenti somministrati e venduti. Nel caso di allergie o intolleranze alimentari, la clientela è pregata di chiedere la lista degli allergeni al nostro personale.  
*I prodotti con l'asterisco, sono all'origine surgelati



 

 

 


